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ROHSTOFF

Der Vacherin Mont-d'Or AOP*
wird aus thermisierter Milch
hergestellt. Die Tagesration
der Kiihe besteht zu mind.
70% aus Gras und Heu vom
landwirtschaftlichen Betrieb.

KULINARISCHES

Der Vacherin Mont-d'0r AGP
kann warm oder kalt
genossen werden.

Er kann im Ofen zubereitet
und wie ein Fondue
genossen werden.

GEOGRAFISCHES GEBIET

Die Milchproduktion, die

Verkdsung und die Reifung
des Vacherin Mont-d'0r AGP
finden im Vallée de Joux sowie
am Fusse des Waadtlander
Juras statt.
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HERSTELLUNG

Der Vacherin Mont-d'Or AOP wird von Anfang September bis Ende Mérz hergestellt.

Fur die Kaseherstellung wird die Milch schonend erwdrmt (thermisiert), um magliche
Keime zu vernichten. Nach dem Pressen des Kdsebruchs wird der frische Kése mit
einem Reifen aus Fichtenrinde umgeben und wéhrend 2 bis 4 Stunden in ein Salzbad
getaucht. Danach wird er auf Fichtenholzbrettern eingekellert. Wiihrend der folgenden
17 Tage wird der Kdse regelmdssig gewendet und gewaschen. In der ersten Woche
geschieht dies taglich. Am Ende der Pflege wird der Vacherin Mont-d'Or AOP in eine
Holzschachtel verpackt. Ihr Durchmesser muss etwas kleiner sein als der Kdse,

damit die Rinde die gewiinschten Wellen wirft.

AUSSEHEN UND EIGENSCHAFTEN

Der Vacherin Mont-d'Or AOP ist ein Weichkdse mit Schimmelreifung. Er hat eine runde
Form. Der Geschmack ist leicht salzig und ein wenig sduerlich. Der Ring und die
Verpackung verleihen ihm zusétzlich ein Holz- und Tannenharzaroma. Die Schachtel
muss aus regionaler Fichtenrinde hergestellt sein.

GESCHICHTE

Der Vacherin Mont-d'Or wurde 1812 erstmals schriftlich im Gesetz Giber die Weggelder
unter der Rubrik «Kdse» erwdhnt. Ende Saison, wenn weniger Milch anfiel, wurden auf

den Alpen des Vallée de Joux kleine Kdse hergestellt. Diese erhielten die Bezeichnung
«Vacherins». Im 19. Jahrhundert wurde die Bezeichnung «Vacherin» auf der franzdsischen
Seite allmdhlich durch «Mont-d'0r» und im Schweizer Produktionsgebiet durch «Vacherin
Mont-d'Or» abgeldst.

VERKAUFSFORM
Der Vacherin Mont-d'Or AOP wird in den typischen Fichtenholzschachteln in
verschiedenen Grossen verkauft. Er wird auch in Portionen angeboten.
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Schweizerische Vereinigung der AOP-IGP

*I0P ist die geschlitzte Ursprungsbezeichnung eines Produkts und steht fir
«ppellation d'Origine Protégéen.



